SASO ALTO 2007

Tipo de vino /
Tinto con crianza /

Variedades de uva/
Garnacha 85% others 15%

Origen de lauva/
Vifiedos propios /

Vifiedo /
Saso Alto

Produccién /
15.000 bottles

Presentacién /
Bordelesa 75 cl. 6/12 bottles per case

Vinificacion /

Las uvas proceden de un vifiedo de mas de 20 afios en el que aplicamos una
viticultura tradicional. Una vez las uvas se han seleccionado y despalillado,
fermentan en depésitos de acero inoxidable a temperatura controlada, el tiempo
dependera de las extracciones de materia colorante, taninos y aromas. El vino
macera durante 15 dias y tras la fermentacion malolactica durante 8 meses en
barrica de roble americano y francés.

Notas del enologo /

Cata/

Luminoso color rubi con tonos brillantes. En nariz aromas a frutos rojos y negros
y notas minerales. Un vino con cuerpo, equilibrado y aromatico.

Servicio /
Excelente para acompafiar platos de caza, y todo tipo de pescados. /

Temperatura de servicio /
16 - 18°C

Endlogo /
Ferran Ferrer
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